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La nostra storia inizia all'inizio del Secolo scorso quando il
nonno Stanislao e la nonna Vera decidono di mettere radici nel
territorio di Zegla (nell'attuale Collio Goriziano) ed iniziare a
coltivare, proprio tra queste colline, la nostra famiglia e la nostra
azienda. Inizialmente l'azienda era dedita alla coltivazione di
frutta e verdura, all’allevamento di bestiame, mantenendo perod
sempre un’attenzione particolare alla viticoltura.

La vera conversione aziendale inizid con papa Luciano, chiamato
“Gianni”, che portd sempre pit in alto il ruolo della vite, fino
a rendere la coltivazione di essa I'attivita principale e unica
della famiglia. Arrivando ai giorni nostri troviamo Luca, attuale
proprietario dell’azienda.

Con lui inizia una nuova pagina per
questa realta famigliare:
la trasformazione e
I'imbottigliamento

dei suoi vini.

E nel 2021,

con un’accurata
selezione dei

vigneti, che nasce

la prima etichetta

KREN.
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Our story begins at the beginning of the last century when
grandfather Stanislao and grandmother Vera decided to put
down roots in the Zegla area (in the current Collio Goriziano)
and start cultivating our family and our company right among
these hills . Initially the company was dedicated to the cultivation
of fruit and vegetables and livestock breeding, while always
maintaining particular attention to viticulture.

The real business conversion began with father Luciano, called
“Gianni”, who increasingly raised the role of the vine, to the point
of making its cultivation the main and only activity of the family.
Coming to the present day we find Luca, the current owner of
the company.

With him a new page begins
for this family business:

the transformation and bottling
of its wines. It is in 2021,

with a careful selection

of vineyards,

that the first KREN

label was born.




KAPPA

DOC COLLIO BIANCO

Vitigni: Chardonnay, Friulano e Sauvignon
Comune di Produzione: Cormons (GO)
Tipologia di Terreno: Ponca (Marne ed Arenarie)
Sistema di allevamento: Guyot

Densita: 5000 viti/ha

Eta delle Viti: 30-50 anni

Resa per Ettaro: 60 qli

Vendemmia: A mano con accurata selezione dei
grappoli, meta Settembre.

Vinificazione: Fermentazione in acciaio,
maturazione in acciaio con frequenti batonnage per
8 mesi. Breve affinamento in bottiglia.

Note Sensoriali: Colore giallo paglierino brillante
con riflessi dorati, al profumo si presenta intenso
con delicati sentori floreali ed agrumati, impreziositi
sul finale da note di freschezza. Al palato si
ripropone una bella freschezza e intensa mineralita
salina. Finale lungo e persistente.

Abbinamento Consigliate: Si abbina bene con una
grande varieta di piatti di pesce, specialmente i risotti
ma la struttura consente un ottimo abbinamento
anche con secondi a base di carni bianche.

Temperatura di Servizio: 11° - 12° C
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Grape varieties: Chardonnay, Friulano and Sauvignon

Municipality of Production: Cormons (GO)

Soil Type: Ponca (Marls and Sandstones)

Training system: Guyot

Density: 5000 vines/ha

Age of the Vines: 30-50 years

Yield per Hectare: 60 quintals

Harvest: By hand with careful selection of the bunches, mid-September.

Vinification: Fermentation in steel, maturation in steel with frequent
batonnage for 8 months. Brief refinement in bottle.

Sensory Notes: Bright straw yellow color with golden reflections, the aro-
ma is intense with delicate floral and citrus scents, embellished on the
finish by notes of freshness. On the palate there is a beautiful freshness
and intense saline minerality. Long and persistent finish.

Recommended Pairing: It pairs well with a wide variety of fish dishes,
especially risottos but the structure also allows for an excellent pairing
with white meat-based main courses.

Serving temperature: 11° - 12°C
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FRIULANO

DOC COLLIO

Vitigni: Friulano

Comune di Produzione: Cormons (GO)
Tipologia di Terreno: Ponca (Marne ed Arenarie)
Sistema di allevamento: Guyot

Densita: 3500 viti/ha

Eta delle Viti: 50-60 anni

Resa per Ettaro: 60 qli

Vendemmia: A mano con accurata selezione dei
grappoli, seconda decade di Settembre.

Vinificazione: Fermentazione in acciaio, il 30%
del vino passa 8 mesi in botti di legno Francesi
con frequenti batonnage prima di essere unito al
restante. Breve affinamento in bottiglia.

Note Sensoriali: Colore giallo intenso con riflessi
verdognoli, intenso aroma di fiori e mandorla, al
palato si presenta a tutto corpo con un ottimo
bilanciamento di freschezza e note marine.

Abbinamento Consigliato: Si abbina bene con i piatti
regionali a base di formaggi e prosciutto crudo di
San Daniele. Buono anche 'accostamento con piatti
di pesce.

Temperatura di Servizio: 11° - 12° C




Grape Varieties: Friulano

Municipality of Production: Cormons (GO)
Soil Type: Ponca (Marls and Sandstones)
Training system: Guyot

Density: 3500 vines/ha

Age of the Vines: 50-60 years

Yield per hectare: 60 quintals

Harvest: By hand with an accurate selection of the grape, from second
decade of September.

Vinification: Fermentation in stainless steel, 30% of the wine in French
oak barrel for 8 months with frequently battonage. Short aging in bottle.

Sensory Notes: Bright straw yellow color with greenish reflections, intense
aroma of flowers and almonds, on the palate is full-bodied with a good
balance between the freshness and marine notes.

Recommended Pairing: Interesting pairing with regional dishes basede on
cheeses and San Daniele ham. Well paired also with fish dishes.

Serving Temperature: 11°- 12°C
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